
RAPIDEZ, FIABILIDAD Y CONSISTENCIA 
PARA MEJORAR TU PRODUCTIVIDAD



DISEÑO Y EFICACIA AL SERVICIO DEL 
PROFESIONAL DEL CAFÉ

El diseño de la cámara de molido independiente con 
accionamiento a través de un acoplamiento con ruptura de 
puente térmico permite un molido frío incluso para grandes 
consumos de café.
Su consistencia y la distribución equilibrada de microfinos en 
el cacillo permite una extracción homogénea de toda la pastilla 
para sacar el máximo rendimiento al café.
Además, los molinos ORHI permiten el cambio rápdio entre 
sistemas DOSIS PREMOLIDA y ON DEMAND mediante un display 
y teclados muy intuitivos.

CREAMOS LOS MOLINOS PARA EL CAFÉ QUE AMAS
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ORHI garantiza una gran consistencia en taza, y la máxima 
frescura y calidad de extracción. Además, su rápida 
configuración y sencillo mantenimiento lo hace perfecto para 
ser manejado por aprendices de baristas y profesionales de la 
hostelería que necesitan un molino de alta fiabilidad.

PROFESSIONAL COFFEE GRINDERS

TECNOLOGÍA

ACABADOS
Color: Blanco y negro

Interface: Display alfanumérico y teclado de membrana 

Accesorios: Con y sin pisón 
 Detector automático de portafiltros

Personalización: Posibilidad de personalizar tolva

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

Altura 630 mm - 24,80 inches

Anchura 180 mm - 7,08 inches

Profundidad 352 mm - 13,85 inches

Alimentación eléctrica 220-240V 50Hz 
 220-240V 60 Hz

Potencia Nominal 525 W

RPM 1350 rpm

Peso neto 15 kg

Fresas Ø 64 mm. Planas

Capacidad de tolva 1,5 kg / 3,3 lb

Producción kg/hora 7 kg/h

Capacidad de molino 4 g/s

Dosis 1 café 5 - 18 gs

Dosis 2 cafés 5 - 28 g

Dosis premolida Cámara de 
molido aislada

Identificador 
de portafiltros 
(opcional)

Fresas de 
duración extrema 
(opcional)

Visita nuestra web 
y consulta toda la 
información sobre ORHI:
www.markibar.com/es/orhi


