
Die professionelle Kaffeemühle ASPE
wurde speziell für Baristas entwickelt. Sie 
passt sich all Ihren täglichen Bedürfnissen 
an, von speziellen Kaffeesorten bis hin zu 
starken Stoßzeiten.

So vielseitig wie Ihre 
Anforderungen



Arbeitsmodi-Drehknopf 
Motor über Silentblock angebracht
Nahezu geräuschloser 
Mahlvorgang
Wärmestabile Mahlkammer
Schleifpunkt mit mikrometrischer 
Regelung 0,0065 mm / Klick
Feinsthomogenisierung zur 
perfekten Extraktion von Kaffee
Zeitlosen Design
Langlebigkeit in allen Bauteilen

Automatische Erkennung von 1 
oder 2 Kaffeeportionen 
Frisch gemahlener Kaffee (on 
Demand)
Sofortige Ausgabe
Kompakte Kaffeepulverdosis 
ohne Streuung 

So vielseitig wie Ihre 
Anforderungen

Technologie

Kaffeedosierer

Visuelle Ästhetik, mit der Sie sehen 
können, wie die Kaffeemühle 

funktioniert
Hochwertige Materialien

Einfacher Zugang für die Wartung

Design

1,500 g Bohnenbehälter
Individuelles Design

Einfache Arbeitsschritte zur Reinigung

Bohnenbehälter

Die automatische Kaffeemühle ASPE 
wurden für Baristas entwickelt, die Horeca-

Geschäftskunden und Kaffeeliebhaber 
ebenso begeistern.

ASPE ermöglicht drei Arbeitsmodi: 
Barista, Fresh und Fast, um sich auch den 

anspruchsvollsten Anforderungen anzupassen.

Rahmen:
1 und 2 Kaffeeportionen, 
unabhängig voneinander 

programmierbar
Vormahlung- oder On-Demand-Modus

Anzeige des Zählerstandes  

Anzeige & Tastatur



A S P E

Die automatische Kaffeemühle von ASPE passt sich den verschiedenen 
Situationen des Coffeeshops an und ermöglicht es Barista, den 
Arbeitsmodus jederzeit zu ändern.
Bewegen Sie einfach den Drehknopf um die Kaffeemühle nach Ihren 
Wünschen zu konfi gurieren

Arbeitsmodus Schalter

Arbeitsmodi

Wechseln Sie sofort von manuell zu automatisch.

Jede Kaffeetasse nach Kundenwunsch.

Durch Drücken der ON DEMAND-Taste kann jede 
Kaffeetasse mithilfe eines abgestuften Dosierers an den 

Geschmack Ihres Kunden angepasst werden.

BARISTA
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Maximale Frische von frisch gemahlenem Kaffee.

Beim Umschalten des Frischemodus wird Kaffee 
gemahlen, wenn der Siebträger mit 1 oder 2 

Kaffeeportionen dies anfordert.

Maximale Leistung für Stoßzeiten.

Beim Umschalten des Schnellmodus werden 1 oder 2 
Kaffeeportionen in der Dosiermühle vorgemahlen. Wenn 
der entsprechende Siebträger auf die Gabel gelegt wird, 

wird die RICHTIGE Menge sofort ausgegeben. 
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Hopper 
customized

Farbe

GEPRÄGTES 
VANADIUM

Wählen Sie aus diesen drei 
Kombinationen die Farbe Ihrer ASPE 
Profi -Kaffeemühle

SCHWARZWEISS

Der Bohnenbehälter bietet hier eine gut 
sichtbare Werbefl äche.
Es ist auch möglich, die Frontplatte 
anzupassen.

Individualisierung 

Mit der ASPE können Sie Ihre Mühle 
vollständig individualisieren. 

IZAGA vervollständigt seine Funktionen mit der 
Option eines Online-Managementsystems, mit dem 
Sie die Informationen zur Kaffeemühle jederzeit 
und überall über Ihren Computer, Ihr Tablet oder Ihr 
Smartphone abrufen können.

Online-Verwaltung  (optional)
Überprüfen Sie die Leistungsdaten Ihres IZAGA aus 
der Ferne.
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Anschlussleistung 230 V - 50 Hz

Mahlscheibengeschwindigkeit 1350 u/min

Mahlscheiben 64 mm - fl ach

Produktion pro Stunde  6 kg/h

Kaffeedosis 5 - 25 g

Leistung 525 W

Tiefe (T) 352 mm

Breite (B) 164 mm

Höhe (H) 568 mm

Nettogewicht 13 kg

Trichterkapazität  1,5 kg

Mahlleistung 4 g/s

Technische Daten DE



Bequemlichkeit, Robustheit, 
Pfl egeleichtigkeit, 
Reinigungsfreundlichkeit und 
Dosiergenauigkeit. Dies sind 
nur einige der Merkmale der 
MARKIBAR Kaffeemühlen.

Neben ASPE vervollständigen wir 
die MARKIBAR Profi -Linie mit den 
Modellen IZAGA und QUIMBOA.

Die ideale automatische 
Kaffeemühle für Ihre Kaffeebar

Entdecken Sie unsere 
Produkte IZAGA

Hohe Konsistenz in jeder 
Tasse Kaffee.

Die neue IZAGA
Kaffeemühle kombiniert 
Innovation und 
fortschrittliche Technologie
und bietet eine 
moderne Ästhetik! Eine 
professionelle und 
präzise vollautomatische 
Kaffeemühle für die 
höchsten Ansprüche auch 
bei sehr hohem Durchsatz.

Das kompakte und 
robuste Design der 
QUIMBOA Kaffeemühle
Die Mühle bietet 
maximale Leistung und 
Effi  zienz, um auch den 
hohen Anforderungen 
eines jeden Profi s 
gerecht zu werden.

Effi  zienz von der ersten bis 
zur letzten Kaffeetasse.

QUIMBOA

Seit 30 Jahren arbeiten wir daran, unseren Kunden innovative Lösungen 
anzubieten, um die Qualität des Kaffees in jeder Tasse zu gewährleisten.

Wir bringen all unsere Erfahrung und Leidenschaft für Innovation in automatische 
Kaffeemühlen ein, die die Arbeit des Baristas erleichtern.

Wir stellen unsere Produkte mit lokalen Lieferanten her und garantieren Qualität, 
Zuverlässigkeit und Service von unseren Standorten in Nordspanien aus.

MARKIBAR ist ein führendes Unternehmen in Forschung, Design, Entwicklung und 
Herstellung von automatischen Kaffeemühlen für die HORECA-Profi s.

Über 30 Jahre Forschung und Entwicklung im Dienste 
von Kaffeeprofi s

Polígono Industrial NOÁIN-ESQUIROZ. 
C/ G. Nave 39. 31191 Esquiroz, Navarra (Spanien)
+34 948 317 906
info@markibar.com

www.markibar.com


